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Mit Backwaren auf Wachstumskurs
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VON CHRISTIAN BRANAHL

AERZEN/GUTERSLOH. Die Aer-
zener Brot und Kuchen GmbH
erlebt vor dem Hintergrund
der Corona-Pandemie wegen
steigender Nachfrage der
Kunden einen weiteren
Wachstumsschub. Von einer
+Nachfrage-Explosion” spricht
sogar Prof. Dr. Ulrike Detmers
als Vorsitzende der Geschafts-
fihrung der Giitersloher Mes-
temacher-Gruppe, zu def das
Aerzener Unternehmen ge-

hort. Sonderschichten seien

notwendig geworden.

,Das Brot- und Backwaren-
portfolio der Mestemacher-
Gruppe entspricht dem, was
viele Shopper seit den getrof-
fenen Regelungen zur Ein-
démmung der Corona-Pande-
mie bevorzugen”, begriindet
Detmers die gestiegene Nach-
frage gegentiber unserer Zei-
tung. ,Produktsicherheit steht
bei einer groBen Anzahl von
Konsumenten an erster Stel-
le.” Produktions- und Produkt-
hygiene seien dabei ,in unse-
ren Werken sehr gut etablierte
“Qualitdtsmerkmale”.

Wenige Tage zuvor hatte
Detmers bei einer Pressekon-
ferenz in ihrer Funktion als
Prasidentin des Verbandes
Deutscher GroB8bdckereien be-
reits diese Entwicklung fir ih-
re gesamte Branche darge-
stellt. Wahrend die von dem
Verband vertretenen = Filial-
groBbdackereien EinbuBen er-
leben mussten, konnten die
Lieferbdckereien, zu denen
die Giitersloher Gruppe zdhlt,
.stark von der positiven Um-
satz- und Absatzentwicklung”
profitieren, wie sie verdeut-
lichte.
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Beschdftigte

zdhit das Unternehmen
in Aerzen. Im Jahr 2018
waren es 240 Mitarbeiter.

Das gilt nach Angaben der
Unternehmenssprecherin auch
fir die Aerzener Tochterge-
sellschaft, informierte sie auf
Nachfrage. ,Alle haben sich
sehr angestrengt, um die er-
hohte : Nachfrage befriedigen
zu koénnen"”, meint sie zur Ent-
wicklung seit Ausbruch der
Corona-Pandemie. Diese habe
auch bei den Verbrauchern
zur ,Eichhérnchen-Mentali-
tat" beigetragen, bei Brot- und
Backwaren mit léngerem Min-
desthaltbarkeitsdatum sich zu
bevorraten. ,Sonderschichten,
Mehrarbeit und Neueinstel-
lungen haben zum Bewdltigen
der auBergewdhnlichen Lage
beigetragen”, teilt Detmers.

Die Kehrseite seien zwar ge-
stiegene Personalkosten, den-
noch: Freiwillig habe sich die
Geschaftsfiihrung dazu ent-
schlossen, dass ,wir uns fir
die erhohte Arbeitsbelastung
mit einer steuerfreien Coro-
na-Pramie bedanken"”. Mit der
Entgeltabrechnung Mai hdtten
Beschaftigte in Vollzeit einma-
lig 500 Euro, Teilzeitkréfte die
Préamie anteilig und Auszubil-
dende 150 Euro zusatzlich er-
halten. Und haélt die Aktion
Eichhoérnchen bei den Kunden
an? Prinzipiell werde sie wei-
tergehen, allerdings ,wird das
Vorratsvolumen deutlich we-
niger werden", vermutet Det-
mers.

Die Aufwartstendenz im

+ Aerzener Unternehmen zeigte

sich bereits im zuletzt im Bun-
desanzeiger veroffentlichten
Geschaftsbericht 2018, als ein
Jahresiiberschuss von 1,927
Millionen Euro in der Bilanz
stand. Zwar gab es in dem
Jahr einen leichten Riickgang
bei den Tiefkiihlkuchen, dafiir
aber ein Umsatzplus von 18
Prozent im Produktbereich
Brotwaren. Die Zahl der Be-
schéftigten stieg im Berichts-
jahr 2018 auf 240 (Vorjahr:
212). Sie liegt laut letzten Sta-
tistiken inzwischen sogar bei
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Frauen, wie die Sprecherin er-
géanzt. Ein Grund fiir den Auf-
wartstrend in Aerzen: ,Das
Produktportfolio, zu dem Voll-
kornbrot, Kndackebrot und
Tiefkiihlkuchen zdhlen, ist in-
ldndisch und ausldndisch be-

trachtet attraktiv”, erklart Det-
mers. Uber den bereits ange-
kiindigten Neubau eines Lo-
gistikzentrums in Nachbar-
schaft auf dem Geldnde des
Gewerbegebietes gibt es aller-
dings noch keine Entschei-
dung. Auf der anderen Seite
des Willmser Weges war be-
reits ein Grundstiick gekauft
worden. Das Unternehmen in
Aerzen, zu dem ,eben auch
der Geschéftsprozess Logistik
und Warenbewegung gehért,
wird kontinuierlich auf Effizi-
enz hin durchleuchtet”, meint
die Vorsitzende der Geschafts-
fihrung der Mestemacher-
Gruppe. Detmers: ,Zum ge-
genwartigen Zeitpunkt haben
wir aber noch nicht entschie-
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Uniibersehbar
am Ortsein-
gang: das
Werksgeldande
der Aerzener
Brot- und Ku-
chen GmbH.
Wann das Un-
ternehmen ei-
nen Neubau in
direkter Nach-
barschaft im
neuen Gewer-
begebiet be-
ginnt, ist noch
offen. roto:cB

den, welche MaBnahmen wir Gefragte Produkte im In- und Ausland: In Aerzen bleibt die Auslas-

ergreifen werden."”

tung auf hohem Niveau.
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- K‘a‘g,f;en,‘slie noch Brétchen in der Backerei, Frau Prof. Detmers?

Das klassische Backerhand-
werk in der Nachbarschaft

befindet sich auf dem Riick-
zug, die Konzentration setzt

Prof. Dr. Ulrike Detmersroto: pr

sich fort. Die Zahl der Betriebe
mit mehr als 17 500 Euro Umsatz
jahrlich ist weiter zuriickgegan-
gen auf 11200 (Statistik 2018).
Wenn sich dieser Trend fortsetzt,
hat sich 2020 die Zahl der Ba-
ckereien in Deutschland in den
letzten 20 Jahren nahezu hal-
biert. '

Gewagt gefragt, Frau Prof. Dr.
Detmers: Sie beschreiben in Ih-
rer Stellungnahme als Prasiden-
tin des Verbandes Deutscher
GroBbackereien den dramati-
schen Rlckgang von kleinen Ba-
ckereien - Marktanteil geschatzt
auf etwa zehn Prozent mit sin-
kender Tendenz. Gehen Sie ei-
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gentlich noch manchmal
selbst in die Backerei in der
Nachbarschaft, um Brétchen
oder ein Stuick Kuchen zu
kaufen?

Prof. Dr. Ulrike Detmers: ,,Die
Handwerkskultur ist enorm
wichtig. Wir missen alles tun,
um die Betriebe in die Lage
zu versetzen, auch zukinftig
zu blihen. Prosperitat ist un-
verzichtbar. Ich persénlich
kaufe gern in der Handwerks-
backerei Brot, Brétchen und
Kuchen. Ich bestelle auch
gern im Online-Shop be-
stimmter Familienbackerei-
en.” . cb



