
 
 
 
Die Aerzener Brot und Kuchen GmbH ist eine Tochtergesellschaft der Mestemacher-Gruppe. 
Das Unternehmen wurde 1882 gegründet. Das Produktportfolio besteht aus den Produktgruppen Roggenvollkornbrote sowie 
Knäckebrote – beide Gruppen aus ökologischen und konventionellen Zutaten – und Tiefkühlkuchen in Konditorenqualität.
 
Über die Mestemacher-Gruppe: 
Die 150 Jahre alte Großbäckerei Mestemacher ist Pionier ökologischer und sozialer Aktionen zur Förderung des ökologischen 
Landbaus, der Förderung der Gleichstellung sowie der Vereinbarkeit Beruf und Familie.
Das Familienunternehmen Mestemacher ist Weltmarktführer für Brotspezialitäten mit langer Genussfrische in ungeöffnetem 
Zustand. Rasantes Wachstum über viele Jahre hat dazu beigetragen, aus Mestemacher ein kerngesundes Unternehmen zu 
entwickeln, das auch in Zukunft ein wichtiger Marktteilnehmer in der Brot- und Backwarenbranche sein wird. 
 
 
Für die Aerzener Brot und Kuchen GmbH suchen wir zum nächstmöglichen Zeitpunkt in Vollzeit einen

IHR AUFGABENGEBIET:  
•	 Sie erledigen Labortätigkeiten. 
•	 Sie überwachen und kontrollieren unsere Produktionsprozesse.
•	 Sie sind zuständig für die sensorische Bewertung unserer Endprodukte nach DLG Schema. 
•	 Sie sind verantwortlich für die analytischen und sensorischen Untersuchungen von Rohstoffen.
•	 Sie bereiten Proben für externe Labore vor. 
•	 Sie führen Mitarbeiterschulungen und Hygienerundgänge durch. 
•	 Sie betreuen und entwickeln unsere Eigenkontroll- und Managementsysteme weiter. 
•	 Sie sind verantwortlich für die Vor- und Nachbereitung von internen und externen Audits.
•	 Sie realisieren projektbezogene Aufgaben.
 

UNSERE ANFORDERUNGEN AN SIE SIND DIE FOLGENDEN:  
• 	 Sie haben erfolgreich ein Studium der Lebensmitteltechnologie oder eine vergleichbare 
	 Ausbildung abgeschlossen.
• 	 Berufserfahrung in der Backwarenbranche ist wünschenswert. 
• 	 Sie verfügen über Kenntnisse des IFS-Standards oder vergleichbare QM-Systeme.
• 	 Sie besitzen Kenntnisse in physikalischen Mess- und Prüfverfahren.
• 	 Sie haben Kenntnisse in chemischen Untersuchungs- und Messverfahren.
• 	 Sie verfügen über gute MS-Office-Kenntnisse.
• 	 Sie bringen Eigeninitiative, Durchsetzungsvermögen und Organisationstalent mit. 
• 	 Sie sind bereit zur Schichtarbeit.  

WIR BIETEN IHNEN:  
• 	 Sie bekommen einen sicheren Arbeitsplatz mit übertariflicher Vergütung.
• 	 Ihr Aufgabengebiet ist interessant und vielseitig.
• 	 Sie erhalten eine Betriebsrente, Sonderzahlungen und Sachbezüge.

Aerzener Brot und Kuchen GmbH 

Bringen Sie Ihr Talent für die ausgeschriebene Stelle ein! Senden Sie uns Ihre
aussagekräftigen Bewerbungsunterlagen mit Gehaltsvorstellungen und frühestem

Eintrittstermin an:

Aerzener Brot und Kuchen GmbH, Reherweg 57-59, 31855 Aerzen
oder an die E-Mail-Adresse: bewerbung@aerzener-brot.de

 Mitarbeiter für die Qualitätssicherung (m/w/d) 


