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Westfalischer Pumpernickel mal anders: Albert und Ulrike Detmers stellen tiefgefrorene Kirsch- Vertriebsmitarbeiter Thorsten Kretschmer stellt fiir Peters die Pra-
Pumpernickel-Schnitten vor. Die aufgestreuten Kriimel werden in Benninghausen produziert.

Zwischen Kriimeln, Kalendern
und kultigen Kuchen in Koln

Heimische Firmen zeigen Neuheiten auf Anuga. Yes-Tortchen ist halber Soester

E-Lounge
mit jungen
Unternehmern

KREIS SOEST = Bei einer s E-
Lounge konnen sich am
Donnerstag, 16. November,
von 19 bis 22 Uhr im Soester
Café Rost-Aroma Studenten
der Standorte Lippstadt,
Soest, Hamm und Meschede
sowie Interessierte iber
Existenzgrindung und En-
trepreneurship  informie-
ren. In der Veranstaltungs-
reihe E-Lounge stellen Un-
ternehmer ganz praktisch
vor, was es heift, jung
durchzustarten und erfolg-
reich selbststindig zu sein.
Bei dem Abendtermin in lo-
ckerer Atmosphire referie-
ren die Gastgeber — ndmlich
die Inhaber der Kaffeeroste-
rei — sowie das Soester Start-
up ,Spot-Ar“, das derzeit
eine App fiir Soest program-
miert. Veranstalter sind die
Startercenter NRW Hellweg
und Hochsauerland, die FH
Stidwestfalen und Hamm-
Lippstadt sowie das Soester
Swice-Center. Anmeldun-
gen unter Tel. (029 21)
66 35 00 13 oder per E-Mail
an r.frede@soest.de.

Forum fir
Geseker Firmen

GESEKE = Das nichste Gese-
ker Unternehmerforum fin-
det am Donnerstag, 19. Ok-
tober, um 19 Uhr in den
Riumen der Volksbank
Beckum-Lippstadt an der
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KREIS SOEST/KOLN = Es erin-
nert stark an zwei Klassiker
—und ein Teil davon stammt
aus Benninghausen: Auf der
weltgroflten Fachmesse fiir
Nahrungsmittel, der Anuga
in Koln, stellt die Brot- und
Backwarengruppe Mestema-
cher (Giitersloh) bis zum
morgigen Mittwoch einen
Schoko-Kirschkuchen vor,
der mit Schwarzbrot-Kri-
meln bestreut ist. Und diese
Pumpernickel-Brockchen
werden im Werk der Firma
Modersohn in Benninghau-
sen hergestellt. Den Betrieb
hat Mestemacher 1992 auf-
gekauft, wie sich Geschafts-
fithrerin Ulrike Detmers er-
innert.

,Echter westfdlischer
Pumpernickel® werde an
dem Standort mit rund 50
Mitarbeitern produziert.
,Das hat uns die Europdi-
sche Kommission sogar zer-
tifiziert.“ So wiirde die Pro-
duktion auch regelmiRig
uberpriift: Um  westfili-
schen Pumpernickel verkau-
fen zu diirfen, miissen nim-
lich verschiedene Aspekte
eingehalten werden. Etwa
darf nur im Gebiet des Land-
schaftsverbandes = Westfa-
len-Lippe (ohne den Kreis
Lippe) produziert werden,
und mindestens 90 Prozent

des Produkts muss aus Rog-
genbackschrot  bestehen,
heif’t es im Amtsblatt der
EU. Die tiefgekiihlte Kirsch-
Pumpernickel-Schnitte ist
dabei eine Koproduktion
mit Aerzener — die Nieder-
sachsen sind ebenfalls ein
Teil der groRen Mestema-
cher-Gruppe (156 Millionen
Euro Jahresumsatz, ca. 550
Mitarbeiter). Die Giiterslo-
her sind seit tiber 20 Jahren
auf der Anuga prasent, zei-
gen dieses Mal neben dem
Tiefkithlkuchen auch Man-
del-EiweilRbrot, EiweiRbrot-
chen oder Focaccia. Mehr als
20 Gesprache taglich fiihrt
jeder aus dem Messe-Team
um Albert und Ulrike Det-
mers, sowohl mit den gro-
Ren Lebensmittel-Ketten
und GroRhédndlern (die zum
Beispiel Kantinen und Ki-
chen beliefern) als auch Ex-
portkunden wie jenen aus
Chile, China, Italien oder
Schweden. Das Auslandsge-
schift macht rund ein Vier-
tel der Erlose aus.
Schokolade in allen For-
men und Farben werden in
Halle 3.1 angeboten. Hier
prasentiert sich auch die
Lippstiddter Firma Peters —
die ihre Neuheiten aber wie
sonst auch erst bei der inter-
nationalen Siilwarenmesse

linen vor. = Fotos: Rinsche

Aussteller

Neben Peters, Modersohn und
Kuchenmeister sind weitere
Firmen auf der Anuga prasent:
Bartscher aus Salzkotten etwa
zeigt Technik, Konzepte und
Dienstleistungen flir Gastro-
nomie — von A wie Arbeits-
tisch bis W wie Waffeleisen.
Ebenfalls vertreten sind Unox
Ofen (HeiBluft- und Kombi-
dampfer; Buren), Bakery and
Food (tiefgefrorene Backwa-
ren; Salzkotten) sowie die
Backerei Haverland (Soest).

im Januar in Kéln zeigen
wird. In der Domstadt be-
reits jetzt zu erleben sind die
unterschiedlichen Pralinen
— Uber Adventskalender bis
zu schokoladigen Griifden
aus Lippstadt reicht die Pa-
lette. ,Wir sind ein Famili-
enbetrieb, uns gibt es seit 80
Jahren, es werden nur na-
tirliche Zutaten verwendet
und alles ist handgemacht*,
erklart Thorsten Kretsch-
mer aus dem Vertrieb. Au-
Rerdem weist er darauf hin,
dass Anfang nichsten Jahres
die Schokowelt eroffne. Pe-
ters fahre regelmdRig zur
Anuga: ,Es ist wichtig, auf
der grofRten Messe dieser Art

Priasenz zu zeigen und zu
zeigen, dass es uns gibt.” Das
funktioniere: Immer wieder
blieben Leute am Schoko-
Stand stehen, um von den
Pralinen zu kosten. Kretsch-
mer: ,Und dann sieht man
sie eigentlich immer mit ei-
nem zufriedenen Gesichts-
ausdruck weitergehen.”

Gleich mehrere siife Neu-
zugdnge prasentiert auf der
Anuga derweil der Soester
Backspezialist Kuchenmeis-
ter. Neben Milchbrétchen
gefiillt mit Kakaocreme ist
dies das bekannte Yes-Tort-
chen, alsbald auch in der
Geschmacksrichtung Ama-
retto und Himbeere-Butter-
milch. Zur Erinnerung:
2011 hatte das legendire
Kultprodukt Yes sein Come-
back gefeiert. Ermoglicht
wurde dies durch die strate-
gische Partnerschaft zwi-
schen dem global operieren-
den Nahrungsmittel-Riesen
Nestlé und eben Kuchen-
meister. Wihrend die Mar-
kenhoheit bei Nestlé liegt,
zeichnen die Soester fiir
Produktion und Vertrieb
verantwortlich. Zudem
stellt Kuchenmeister auf
der Anuga noch neue Smar-
ties-Muffins und Mini-Oster-
lammer aus dem Backofen
vor. ® mr/axs



